
العدد: 3482 – الأربعاء 29 يوليو 2020

8

وزارة ال�صحة

 قرار رقم )51( ل�سنة 2020

 ب��شأن لاا�شتراطات ال�صحية الواجب تطبيقها في المطاعم والمقاهي

.) COVID-19( لاحتــــــــواء ومنْــــع انت�شار فيرو�س كورونــــــــــــــــــــــــــا الم�ستجد

وزير ال�صحة:

وعلى  ل�سنة 2018،  رقم )34(  بالقانون  ال�صادر  العامة  ال�صحة  قانون  على  الاطلاع  بعد 

الأخ�ص المادتين )43( و )44( منه،

لفيرو�س  للت�صدي  الوطني  الفريق  وت�شكيل  ب�إن�شاء   2020 ل�سنة   )10( رقم  القرار  وعلى 

كورونا الم�ستجد، المعُدل بالقرار رقم )26( ل�سنة 2020، 

وعلى القرار رقم )12( ل�سنة 2020 بتحديد الأمرا�ض ال�سارية،

التي  ال�صحية  والإجراءات  الا�شتراطات  ب�ش�أن   2020 ل�سنة   )38( رقم  القرار  وعلى 

الم�ستجد  كورونا  فيرو�س  انت�شار  ومنْع  لاحتواء  وال�صناعية  التجارية  المحالِّ  في  باعها  اتِّ يتعَّني 

،)COVID-19(

وعلى القرار رقم )39( ل�سنة 2020 ب�ش�أن تدابير التباعد الاجتماعي التي يتعين اتخاذها 

،)COVID-19( في المحالِّ التجارية وال�صناعية لاحتواء ومنْع انت�شار فيرو�س كورونا الم�ستجد

فتح  ا�شتراطات  ب�ش�أن  الم�ستجد  كورونا  لفيرو�س  للت�صدي  الوطني  الفريق  تو�صيات  وعلى 

المطاعم والمقاهي،

وبناءً على عرْ�ض الوكيل الم�ساعد لل�صحة العامة،

قُرر الآتي:

المادة الأولى

التي  الاجتماعي  التباعد  وتدابير  ال�صحية،  والإجراءات  بالا�شتراطات  الإخلال  عدم  مع 

الم�ستجد  كورونا  فيرو�س  انت�شار  ومنْع  لاحتواء  وال�صناعية  التجارية  المحالِّ  في  اتخاذها  يتعين 

لهذا  المرافقة  ال�صحية  الا�شتراطات  بتطبيق  والمقاهي  المطاعم  كافة  تلتزم   ،)COVID-19(

القرار. 
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المادة الثانية

يعاقَب كل من يُخالف �أحكام هذا القرار بالعقوبة المقررة في المادة )121( من قانون ال�صحة 

العامة ال�صادر بالقانون رقم )34( ل�سنة 2018.

المادة الثالثة

على الوكيل الم�ساعد لل�صحة العامة والمعنيين - كل فيما يخ�صه - تنفيذ �أحكام هذا القرار، 

ويُعمل به من تاريخ �صدوره، وين�شر في الجريدة الر�سمية.          

   وزير ال�صحة

فائقة بنت �سعيد ال�صالح

�صدر بتاريخ: 8 ذي الحجة 1441هـ

المـــــــوافـــــق: 29 يــــــوليـــــو 2020م
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لاا�شتراطات ال�صحية الواجب تطبيقها في المطاعم والمقاهي 

)COVID-19( لاحتواء ومنْع انت�شار فيرو�س كورونا الم�ستجد 

�أولًا: لاا�شتراطات العامة: 

يجب قيا�س درجة حرارة جميع العاملين والعملاء قبل دخول المطعم �أو المقهى با�ستخدام  	-1

مقيا����س الحرارة )Infrared Thermometer(، ويحظر على من تكون درجة حرارته 37.5 

درج���ة مئوي���ة �أو �أعلى دخول المطع���م �أو المقهى ويُطلَب منه المغادرة ف���وراً والات�صال على 

الرقم 444.

	�إذا ظه���رت على �أحد العاملي���ن �أو العملاء عند و�صولهم �إلى المطعم �أو المقهى �أي �أعرا�ض  -2

مرتبط���ة بفيرو����س كورونا الم�ستج���د )COVID-19(، يُمنع من دخ���ول المطعم �أو المقهى 

ويُطلَب منه المغادرة فوراً والات�صال على الرقم 444.

يج���ب على المطاعم والمقاهي ت�شجيع الحجوزات الم�سبقة، مع ال�سماح بالدخول لمن ي�أتي  	-3

دون حجز في حال توفر المكان لذلك.   

يج���ب على المطاع���م والمقاهي ت�سجيل معلوم���ات الات�صال وتاريخ ووق���ت الزيارة للعملاء  	-4

الذي���ن تتم تقديم الخدمات �إليه���م في المطعم �أو المقهى، على �أن يكون ت�سجيل المعلومات 

لعمي���ل واحد ع���ن كل مجموعة تك���ون م�سئوليته الاحتف���اظ بمعلومات الات����صال للمجموعة 

والح�ضور عند الطلب، كما يجب على المطعم �أو المقهى الاحتفاظ بهذه ال�سجلات لمدة 30 

يومًا من تاريخ الزيارة. 

	�إذا كان المطع���م �أو المقهى لا ي�ستطيع توفير م���كان لجلو�س العميل لأي �سبب من الأ�سباب،  -5

يج���ب على العميل الانتظ���ار خارج المطعم �أو المقهى حتى يتمك���ن من الح�صول على مكان 

للجلو�س. 

يجب توفير المطهرات التي تحتوي على ما لا يقل عن )70%( من الكحول في مناطق مختلفة  	-6

من المطعم �أو المقهى، بما في ذلك المدخل وعند دورات المياه. 

يجب توفير المناديل الورقية.   	-7

يج���ب غ�سل �أغطية الط���اولات القابلة لإع���ادة الا�ستخ���دام، والح�صائ���ر والمناديل بعد كل  	-8

ا�ستخ���دام، على �أن يتم غ�سل المنا�شف بالماء الداف���ئ بدرجة حرارة )80( درجة مئوية �أو 

�أكثر دفئاً. 

9-	 يج���ب على جميع العملاء ارتداء الكمامات طوال فت���رة تواجدهم في المطعم �أو المقهى - 

با�ستثن���اء وقت الأكل وال�ش���رب - ويطلب من �أولئك الذين لا يلتزم���ون بهذا ال�شرط مغادرة 

المكان فوراً. 
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10-  زي���ادة عدد �أوعية القمامة وزيادة ع���دد مرات التخل�ص من القمامة لا�ستيعاب الزيادة في 

الا�ستخدام.

11- ف���ي ح���ال كان البوفيه �ضروريً���ا، يجب �أن يكون الطع���ام خلف حاجز و�أن يت���م تقديمه من 

قب���ل العاملين فقط. علاوة على ذلك، يجب تطبي���ق تدابير التباعد الاجتماعي �إذا ا�صطف 

ال�ضي���وف في محطات البوفيه، وينطب���ق ال�شيء نف�سه على محطات تعبئة الم�شروبات �أو �أي 

محطة خدمة ذاتية. 

12- يج���ب �إزالة الأوعية الم�شتركة )مثل الملح والفلفل وال�سك���ر والكات�شب والخردل( من على 

الطاولات وتقدم في �أكيا�س وعلب ذات ا�ستخدام الواحد. 

ثانياً: ا�شتراطات خا�صة بالعاملين: 

لا	 ي�سمح لأي عامل يعاني من �أعرا�ض مرتبطة بـ COVID-19 بالعمل في المطعم �أو المقهى.   -1

يجب على العاملين غ�سل �أيديهم بانتظام بالماء وال�صابون لمدة 20 ثانية على الأقل، وعلى  	-2

الفور �إذا �أ�صبحت �أيديهم مت�سخة ب�شكل وا�ضح. 

يج���ب عل���ى العاملين ارتداء القف���ازات في جميع الأوق���ات.  ويجب ا�ستب���دال القفازات �إذا  	-3

�أ�صبحت مت�سخة �أو ممزقة �أو كلما ا�ستخدم العامل دورة المياه.

يجب على العاملين ارتداء قناع الوجه في جميع الأوقات. 	-4

يجب على المطاعم والمقاهي تقليل عدد العاملين للت�أكد من �أن العاملين الأ�سا�سيين فقط  	-5

هم المتواجدين في كل نوبة، كلما كان ذلك ممكناً. 

ثالثاً: ا�شتراطات خا�صة بالجلو�س في المطعم �أو المقهى: 

يج���ب �أن تك���ون هناك م�سافة متري���ن بين حاف���ة كل طاولة والأخرى في جمي���ع الاتجاهات  	-1

الأربع���ة، مع ال�سماح با�ستخدام 50٪ فقط من �سعة الطاولة، وبحد �أق�صى )5( عملاء على 

الطاولة الواحدة. 

بالن�سب���ة لحج���وزات المنا�سب���ات الخا����صة، ي�سمح بم���ا لا يزيد عن 20 فردًا ل���كل مجموعة  	-2

�شريط���ة �ألا تتج���اوز الحجوزات حجزًا واح���دًا في كل مرة. والاحتف���اظ بمعلومات الات�صال 

الخا�صة بالح�ضور �ستكون م��سؤولية ال�شخ�ص الذي يقوم بالحجز. 

يجب على العاملين تقليل الات�صال المبا�شر مع العميل قدر الإمكان.  	-3

رابعاً: ا�شتراطات خا�صة بتداول وتح�ضير الأطعمة والم�شروبات:  

يجب �أن يحر�ص مقدمي الأطعمة على ترك م�سافة متر واحد بينهم وبين العملاء في جميع  	-1

الأوقات.

يج���ب غ�سل اليدين بالماء وال�صاب���ون بانتظام لمدة 20 ثانية على الأقل، وخا�صة قبل البدء  	-2



العدد: 3482 – الأربعاء 29 يوليو 2020

12

في تح�ضير الطعام و�أثناء التح�ضير وبعد الانتهاء.

يج���ب الحر�ص عل���ى ا�ستخدم القفازات لتف���ادي ملام�سة اليد مبا�ش���رة للأطعمة الجاهزة  	-3

للأكل.

يج���ب ا�ستخدام �أدوات المائ���دة و�أعواد الع�صي���ر والع�صي وعيدان تن���اول الطعام وعيدان  	-4

الأ�سنان المُغلفة م�سبقًا. 

يجب الت�أكد من غ�سل الفواكه والخ�ضروات جيدًا قبل قطعها وطهيها.  	-5

خام�ساً: ا�شتراطات خا�صة بالتعقيم: 

يج���ب ا�ستخ���دم الم���واد الكيميائية المنا�سب���ة فقط والمو����صي بها لتنظي���ف مناطق �إعداد  	-1

الطعام.

تعقيم المناطق عالية التلام�س في المطعم �أو المقهى مرتين في اليوم على الأقل، �أو بعد كل  	-2

ا�ستخدام.

تنظيف وتعقيم الطاولات والمقاعد بعد كل ا�ستخدام.  	-3

تنظيف وتطهير الأ�سطح التي تلام�س الأغذية بعد كل ا�ستخدام. 	-4

ا�ستخدام قوائم الطعام التي يمكن التخل�ص منها �أو تعقيم قوائم الطعام بعد كل ا�ستخدام.  	-5

يج���ب تنظيف دورات المياه ب�شكل جيد مرتين على الأقل يوميًا و�ضمان الإمدادات ال�صحية  	-6

الكافية )مثل ال�صابون والمناديل ال�صحية والمطهرات التي تحتوي على ما لا يقل عن ٪70 

من الكحول( على مدار اليوم.

يج���ب عدم ا�ستخدام منادي���ل مطهرة لم�سح �أكثر من �سطح واحد، والحر�ص على ا�ستخدام  	-7

منديل واحد لكل �أداة �أو منطقة والتخل�ص منه بعد كل ا�ستخدام �أو عند الات�ساخ الوا�ضح.

يج���ب �أن ت�ستخ���دم المطاعم والمقاهي غ����سالات الأطباق على �أعلى درج���ة حرارة متاحة.  	-8

و�إذا لم تتوفر غ�سالة الأطباق، فيجب ا�ستخدام الأطباق والك�ؤو�س التي يمكن التخل�ص منها 

فقط. 

�ساد�ساً: �أحكام ختامية: 

تخ����ضع المطاعم والمقاهي وفق���اً لأحكام هذا القرار للتفتي�ش من قب���ل الجهات الحكومية  	-1

المخت�صة للت�أكد من الالتزام بالا�شتراطات ال�صحية.

يجب ت�شجيع العملاء على دفع الفواتير بطريقة �إلكترونية وغير تلام�سيه. 	-2

�سيتم �إغلاق �أي مطعم �أو مقهى لا يلتزم بتطبيق الا�شتراطات والالتزامات المن�صو�ص عليها  	-3

في هذا القرار.     


